
Un lavage correct des mains est le moyen le plus efficace pour diminuer la transmission des toxi infections d'origine alimentaire.
Protééegez vos clients et vous-mèêemes contre l'héepatite A, la salmonelle, L'É. . Coli, le staphylocoque, la shigella etc. 

LAVEZLAVEZLAVEZLAVEZ
VOUS LES MAINS

1 - 8 8 8 - 6 8 7 - 8 7 9 6


